





QUAND L'UNIVERS
HYBRIDE DE L'ARTISTE
RENCONTRE LA
VERSATILITE DU
COGNAC HENNESSY V.S.

S'il fallait trouver un seul point commun
entre Stéphane Ashpool et la Maison
Hennessy. il faudrait parler de leur
capacité a vivre avec leur temps. L'un
comme lautre s'inspirent du monde qui
les entoure. Mais il y en a tant d'autres !

Ces valeurs communes, cette exigence et
ce besoin de se réinventer par l'expression
artistique... Tant de choses abordées sur
les terres de la Maison Hennessy.

C'est en allant a Cognac que Stéphane
Ashpool a puisé son inspiration pour
teinter la bouteille de Hennessy Very
Special de nouvelles couleurs.

Lartiste hybride aux multiples facettes et
a l'univers artistique coloré y a découvert
un cognac avec tout autant de versatilit¢
etde caractere. Deux univers, donnant
lieu a une édition limitée surprenante.






PREPARATION DU SODA
MENTHE, CLEMENTINE &
GINGEMBRE

Mixer les zestes de clémentine
et le gingembre avec le sucre et
l'acide citrique. Filtrer avec un
superbag/filtre textile et conserver
dans une bouteille en plastique
placée au réfrigérateur. Une fois
le liquide refroidi. gazéifier la

bouteille 3 fois consécutives.

PREPARATION DE
L’HUILE CAMELEON

Mélanger et dissoudre les
ingrédients dans un récipient ou
al'aide d'un blender. Conserver

la préparation dans un flacon

compte-gouttes.

PREPARATION DU COCKTAIL

Verser le cognac et le soda dans un
verre a mélange rempli de glace.
Remuer a l'aide d'une cuillere

pour mélanger et refroidir le
cocktail. Filtrer dans un verre
de type nick & nora et décorer
avec une grosse goutte d’huile
caméléon déposée a la surface.

Servir !



Stéphane Ashpool est né dans
le 9e arrondissement de Paris.
dans le quartier de Pigalle en
1982.

A 20 ans, Stéphane Ashpool
initie la création du collectif Pain
O choKolat et organise divers
événements dans les domaines
du design et de la création de
vétements. En 2002, il créé avec
sa mere, VIDA9: une société

de production de défilés. C'est
donc assez naturellement que
Stéphane Ashpool créé Pigalle,
une boutique et une marque
qui refletent son identité et son

mélange des genres.

Depuis il travaille régulicrement
avec différentes marques dont il

réinterpréte les univers.

Le Cognac Hennessy Very
Special est I'un des cognacs

les plus vendus au monde.
Essenticllement élevé en flts
de chéne neufs, il conserve sa
fraicheur et son parfum. Au
nez, un parfum frais d'amande
grillée et de sucre roux,
complété par les aromes subtils
du fruit de la vigne. En bouche,
son intensité aromatique se
traduit par un palais riche et
crémeux laissant découvrir
une dimension vanillée, le tout
arrondi par une note fraiche et
florale. Hennessy Very Special
par le biais de réinterprétations
singulicres par des artistes, fait
l'objet d'éditions limitées chaque
année. Hennessy Very Special
se déguste seul, avec des glacons
ou en cocktail pour révéler la

vivacité de ses aromes.






